NUESTRA

-TIERRA-

COMIDA CRIOLLA

COCINA PERUANA

SAZON AREQUIPENA

surquillo
24

ENTRADAS

(o]

CRIOLLOS, peruanos de

ESPF}CIALES , arequipenios

CEVICHE DE PESCADO con camotes 22

SARSA DE PATITAS tiernas de cerdo 15

SOLTERO DE QUESO, con verduras y aceituna 15
OCOPA DE LA CASA  huevo y aceituna 12
HUANCANA DE AJI AMARILLO, choclo y accituna 12
OCOPA AREQU[PENA, queso frito y huevo 12

LOMO SALTADO DE CADERA DE RES , alo antafio 20
SECO DE ASADO DE TIRA con frejoles, arroz y sarsa 20
ASADO DE RES con puré de papasy arroz blanco 20
_ARROZ CON POLLO, y sarsa criolla 22

MALAYA FRITA CON FREJOLES vy sarsa criolla 20
TALLARIN SALTADO DE CARNE 20

TALLARINES ROJOS CON POLLO AL TUCO 22
_APANADO CON TALLARINES VERDES y huancaina 22
TALLARINES A LA HUANCAINA CON LOMO 22

PANCETA DE CERDO AL HORNO 20
( consultar guarniciones disponibles )

* COMBINADO CRIOLLO delacasa 20
( arroz con pollo / tallarines rojos / papa a la huancaina )

ROCOTO RELLENO / pastel de papas 32

MALAYA DORADA /pastel de papas / sarsa criolla 36
LECHON AL HORNO / pastel de papas / sarsa criolla 40
COSTILLAR DE CORDERO/ pastel de papas / sarsa criolla 42
DOBLE: Corte a eleccion , rocoto rellenoy pastel de papas 55

TRIPLE: Corte a eleccién , rocoto relleno, pastel de papas
y sarsa de patitas de cerdo 70

CHUPE DE CAMARONES con verdurasy huevo 52

_ADOBO ARFQU[PENO DE CERDO con cebollas 26
( solo domingos / consultar )

¢ MESA PERUANA rondapara compartir

- Seco con Frejoles
- Arroz con Pollo
- Lomo Saltado

- Papa a Ia huancaina

s/. 55

.

POLLITO

AL HORNO .

de la casa, acompafialo con

- Frejoles, arroz y sarsa criolla
- Puré de papas y arroz

- Tallarines Verdes

- Pastel de papas y ensalada

- Papas fritas y arroz

+ CHICHA MORADA

POSTRES

PORCIONES

* QUESO HELADO (aqp)
coco y canela untada 12

* TOCINO DEL CIELO (aqp)
con caramelo 15

PARA PICAR

* Queso Frito con Ocopa  §/. 14
* Chodo con Queso 9/. 10

© 0 0 0o O
* Pastel de Papas S/. 12
* Guiso de Frejoles S 7
* Puré de Papas /.17
* Arroz Verde S. 7
* Arroz Blanco S. 6

REFRESCOS
GASEOSAS <

MAIZ MORADO
é HIGO, MANZANA =
2 300ml -5 t ‘I
5 1Lt-12 _

hervida a fuego lento

-} CLASICAS (PER)
8 botella 300 ml 5
?ﬂ“ ENERGINA (AQP)
o  botella 500ml 7
= e
= ESCOCESA (AQP) %
- :

botella 440 ml 8

COBRO ADICIONAL EN SERVICIO DE EMPAQUE "PARA LLEVAR
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